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GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION
Ders Adı / Course Name Food and Beverage Cost Control / Food and Beverage Cost Control

Ders Kodu / Course Code AŞ116.2B

Ders Türü / Course Type

Ders Seviyesi / Course Level Pre-Bachelor / Pre-Bachelor

Ders Akts Kredi / ECTS 4.00

Haftalık Ders Saati (Kuramsal) / 
Course Hours For Week 
(Theoretical)

3.00

Haftalık Uygulama Saati / Course 
Hours For Week (Objected)

0.00

Haftalık Laboratuar Saati / Course 
Hours For Week (Laboratory)

0.00

Dersin Verildiği Yıl / Year 1

Öğretim Sistemi / Teaching System Normal Education  / Normal Education 

Eğitim Dili / Education Language Turkish / Turkish

Ön Koşulu Olan Ders(ler) / 
Precondition Courses

Yok None

Amacı / Purpose Konaklama ve yiyecek-içecek işletmelerinde maliyet yapısı, kontrol aşamaları, kontrol 
yöntemleri, analizler, fiyatlandırma ve maliyet kontrolünde yardımcı olacak analitik 
yaklaşımların öğretilmesi amaçlanmaktadır.

It is aimed to teach cost structure, control stages, control methods, analysis, pricing 
and analytical approaches that will help in cost and control of accommodation and 
food and beverage businesses.

İçeriği / Content Yiyecek maliyet kontrol süreci, satın alma kontrolü, tesellüm kontrolü, depolama ve dağıtım 
kontrolü, üretim kontrolü, gelir kontrolü, içecek maliyet kontrol süreci, yiyecek ve içecek 
işletmelerinde fiyatlama, yiyecek - içecek maliyet kontrol yöntemleri, maliyet ve satışların 
analizi, yiyecek- içecek faaliyetleri ile ilgili dönemsel verilerin istatistikleri.

Food cost control process, purchase control, delivery control, storage and distribution 
control, production control, income control, beverage cost control process, pricing in 
food and beverage enterprises, food and beverage cost control methods, analysis of 
cost and sales, food and beverage activities statistics of periodical data about.

Önerilen Diğer Hususlar / 
Recommended Other 
Considerations

Yok None

Staj Durumu / Internship Status

Kitabı / Malzemesi / Önerilen 
Kaynaklar / Books / Materials / 
Recommended Reading

SARIIŞIK, Mehmet, (2017), Yiyecek İçecek İşletmelerinde Maliyet Kontrolü Kavramlar, 
Uygulamalar ve Örnekler. Ankara: Detay Yayıncılık.
YILMAZ, Yaşar, (2014). Yiyecek İçecek işletmlerinde Maliyet Fiyatlama Pazarlama 
Yönetimi. Ankara: Detay Yayıncılık.

SARIIŞIK, Mehmet, (2017), Yiyecek İçecek İşletmelerinde Maliyet Kontrolü Kavramlar, 
Uygulamalar ve Örnekler. Ankara: Detay Publishing.
YILMAZ, Yaşar, (2014). Yiyecek İçecek İşletmelerinde Maliyet Fiyatlama Pazarlama 
Yönetimi. Ankara: Detay Publishing.

Öğretim Üyesi (Üyeleri) / Faculty 
Member (Members)

Dr. Öğr. Üyesi Halil İbrahim Kaya Asst. Prof. Halil İbrahim Kaya
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ÖĞRENME ÇIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

1 Etkin satınalma yapabilir. Make effective purchasing.

2 Üretim planlaması sayesinde yüksek verimlilikle çalışabilecektir. Production planning will work with high efficiency.

3 Doğru fiyatlama yöntemini seçebilecektir. Will be able to choose the correct pricing method.

HAFTALIK DERS İÇERİĞİ / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

1

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Gelirin Yönetilmesi

INCOME MANAGEMENT IN FOOD AND BEVERAGE 
ENTERPRISES

2

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Gelirin Yönetilmesi

INCOME MANAGEMENT IN FOOD AND BEVERAGE 
ENTERPRISES

3

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek Satış Tahminleri

FOOD & BEVERAGE SALES FORECASTS

4

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Satınalma ve Teslim Alma

PURCHASING AND DELIVERY

5

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Depolama

STORAGE
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6

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Envanter Yönetimi

INVENTORY MANAGEMENT IN FOOD AND BEVERAGE 
ENTERPRISES

7

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek Üretimin Kontrol Altına Alınması

FOOD AND BEVERAGE PRODUCTION CONTROL

8

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Ara Sınav

MIDTERM

9

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Fiyatlandırma

PRICE IN FOOD AND BEVERAGE ENTERPRISES

10

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde İşgücü Maliyet Kontrolü

LABOR COST CONTROL IN FOOD AND BEVERAGE 
ENTERPRISES

11

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Genel Üretim Süreçleri ve Gider Kontrolü

CONTROL OF GENERAL PRODUCTION EXPENSES
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12

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Finansal Analiz

FINANCIAL ANALYSIS IN FOOD AND BEVERAGE ENTERPRISES

13

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yİyecek ve İçecek İşletmelerinde Gelirin Kontrol Altına Alınması

INCOME CONTROL IN FOOD AND BEVERAGE FACILITIES

14

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmeleri Maliyet Kontrol Sistemleri

FOOD & BEVERAGE COST CONTROL SYSTEMS

15

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yiyecek ve İçecek İşletmeleri Maliyet Kontrol Sistemleri

FOOD & BEVERAGE COST CONTROL SYSTEMS
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DEĞERLENDİRME / EVALUATION

Yarıyıl (Yıl) İçi Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities Sayı / 
Number

Katkı Yüzdesi / 
Percentage of 

Contribution  (%)

1001Ara Sınav / Midterm Examination

Toplam / Total: 1 100

Başarı Notuna Katkı Yüzdesi / Contribution to Success Grade(%): 40

Yarıyıl (Yıl) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Sayı / 
Number

Katkı Yüzdesi / 
Percentage of 

Contribution  (%)

1001Final Sınavı / Final Examination

Toplam / Total: 1 100

Başarı Notuna Katkı Yüzdesi / Contribution to Success Grade(%): 60

Etkinliklerinin Başarı Notuna Katkı Yüzdesi(%) Toplamı / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100

Değerlendirme Tipi / Evaluation Type:

İŞ YÜKÜ / WORKLOADS

Ara Sınav / Midterm Examination 1 1.00 1.00

Ara Sınav İçin Bireysel Çalışma / Individual Study for Mid term Examination 10 1.00 10.00

Derse Katılım / Attending Lectures 14 3.00 42.00

Ev Ödevi / Homework 14 3.00 42.00

Final Sınavı / Final Examination 1 2.00 2.00

Final Sınavı için Bireysel Çalışma / Individual Study for Final Examination 15 1.00 15.00

Rapor Hazırlama / Report Preparation 10 1.00 10.00

Sayı / 
Number

Süresi 
(Saat) / 

Duration 
(Hours)

Toplam İş Yükü 
(Saat) / Total 
Work Load 

(Hour)

Etkinlikler / Workloads

Toplam / Total: 65 12.00 122.00
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Dersin AKTS Kredisi = Toplam İş Yükü (Saat) / 30.00 (Saat/AKTS) = 122.00/30.00 = 4.07 ~  / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30.00 (Hour / ECTS) = 122.00 / 30.00 = 4.07 ~ 

PROGRAM VE ÖĞRENME ÇIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

Katkı Düzeyi /  Contribution Level : 1-Çok Düşük / Very low, 2-Düşük / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yüksek / High, 5-Çok Yüksek / Very high

Öğrenme Çıktıları / 
Learning Outcomes

Program Çıktıları / Program Outcomes

1.1.1 1.1.2 1.1.3 2.1.1 3.1.1 3.2.1 3.3.1 3.4.1 3.4.2 3.4.3

1.Etkin satınalma yapabilir. / 
Make effective purchasing. 1 1 1 2 3 2 1 1 1 1

2.Üretim planlaması sayesinde 
yüksek verimlilikle 
çalışabilecektir. / Production 
planning will work with high 
efficiency.

1 1 1 2 1 2 2 1 1 2

3.Doğru fiyatlama yöntemini 
seçebilecektir. / Will be able to 
choose the correct pricing 
method.

1 1 1 2 1 2 2 1 1 1
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